¥ iledeFrance

La formation apporte une spécialisation au métier de
cuisinier en permettant d'acquérir les compétences né-
cessaires pour proposer a la clientéle une grande diversi-
té de produits et de plats qu’il est nécessaire de renou-
veller constamment.

Le traiteur prepare egalement les buffets de réceptions
et participe a leur mise en valeur - composition, décora-
tion et agencement des tables.

La diversité des entreprises du secteur (taille, categorie,
localisation géographique,...) offre de trés nombreuses
possibilites d’évolution aussi bien en France gu'a I'é-
tranger.




AB 6

% 67 ?

6D

#
% 3
$
& & (
# & B )
3B+, ) &
$
* JO12
# #(# $
& ) o 3(
# #(# $ *
) 4 5 %
# #* + 4 5 & *
* & , 7 4
$
tx * 6 638
9 5 (
5 8 < <
#=
3 *
2
#= *
= * 8 > 8
)- $ 7 8 *
5 * *0
# $
*0%3 8
6
" 8
& * 8
3* *
$
# $

"#H$

%




